HASAN KALYONCU UNIiVERSITESI
GASTRONOMIi VE MUTFAK SANATLARI BOLUMU
2025-2026 EGITIiM OGRETIM YILI BAHAR DONEMI

GMS 322 GIDA MEVZUATI FINAL ODEVi

Asagida verilen gida Grlinlin analiz sonuglarini, Turkiye'de yururlikte olan gilincel gida mevzuatlari ve
yonetmeliklerle (6rnegin: Tlrk Gida Kodeksi Yonetmelikleri, ilgili Tebligler ve Mikrobiyolojik Kriterler
Yonetmeligi vb.) karsilastirarak degerlendiriniz.

Odevinizde asagida verilen 5 kriteri igerecek sekilde el yazisi ile raporlayiniz.
Odev teslim tarihi:

1. Size verilen her bir gida numunesine ait analiz sonuglarini inceleyiniz. Fiziksel ve kimyasal
6zelliklerin mevzuata uygunlugu net bir sekilde belirleyiniz ve gerekgeleriyle agiklayiniz.(30
puan)

2. Mikrobiyolojik 6zelliklerin uygunlugu net bir sekilde belirleyiniz ve gerekgeleriyle agiklayiniz.
(30 puan)

3. Mevzuata uygun bulunmayan ozellikler icin mevzuatta belirtilen limit degerleri agik¢a
belirterek kiyaslama yapiniz. (20 puan)

4. Bu iiriin grubunda bir siniflandirma varsa, hangi sinifa girmekte oldugunu gerekgeleriyle
agtklayiniz. (10 puan)

5. Kullanilan mevzuatlari kaynaklarda belirtiniz. (10 puan)

Yukarida bahsi gegen 5 kriteri i¢erecek sekilde 6devin hazirlanmasi gerekmektedir.

ODEV TESLIM TARIiHI: 06.05.2025 10:00

Zamaninda teslim edilmeyen 6devler degerlendirme dig1 tutulacaktir.

Her 68rencinin raporlayacagi gida numunesinin karsisinda ismi belirtilmis olup, valmizca kendisine atanan

numune iizerinden degerlendirme yapilacaktir.

Odevin degerlendirme kriterleri: Cok zayif (0 puan) - Cok iyi (20 puan) seklinde degerlendirilecektir.
Odevinizin dénem sonu not ortalamamza etkisi %50’dur.
e QOdevin basligi, ad-soyad, okul numarasi

o Kaynakg¢a: mevzuat ve yonetmelik kaynaklari agik¢a belirtilmelidir Tarih, Say1, Resmi Gazete vb.).

e Teslim sekli: Odev el yazisi ile hazirlanmalidir ve elden teslim edilmelidir.

e Kaynakga olmayan ddevler eksik olarak degerlendirilecektir.

e (Odev hazirlanirken dilbilgisi, yazim hatalarina ve yazimzin okunabilir olduguna dikkat ediniz.
Okunamayan yazilar degerlendirme dis1 tutulacaktir.

e Geg teslim edilen 6devler kabul edilmeyecektir.

e  Her 6grenci kendi 6zelinde 6devini teslim edecektir.

e  Belirtilen kurallara uygun olmayan ddevler, degerlendirme dis1 birakilacaktir.



Isil islem gormiis sucuk (CAGATAY GZMEN)
e Toplam Et Proteini %15
e Kolajen bag doku Protein: %25
e Nem /Protein Orani 3,6
e Yag / Protein Orani 2,5
e pH Degeri: 5,7
e E.coli0157: <10 kob/g
e Salmonella: Bulunamadi
L. monocytogenes: Bulunmadi

Hindi salam (MEHMET EMIR KARATAS)
e Toplam Et Proteini %9
e Kolajen bag doku Protein: %26
e Nem/Protein Orani 6,5
e Yag/ Protein Orani 4
e Soya proteini: %5
e Nisasta: %1
e E.coli0157: <10 kob/g
e Salmonella: Bulunamadi
o L. monocytogenes: Bulunmadi

Sutlii gikolata (ELIF SUDE KARABORK)

¢ Toplam Kakao Kuru Maddesi: %26

o S{t Katkisi (yagsiz siit tozu): %14

e Nem: %1.4

¢ Yag (kakao yagi): %28

¢ Seker Orani: %48

* Toplam Mikrobiyal Yiik: 2.0 x 103 kob/g
¢ Salmonella: : 1 x 10 kob/g

Bitter cikolata (ABDULKADIR KAYA)
e  Toplam kakao kuru maddesi: %52
e Kakao yagi: %30
e Sekerorani: %42
e Nem orani: %0.8
e Toplam mezofilik aerobik bakteri: 3.2 x 10% kob/g
o Salmonella: Bulunmadi

Bol siitlii cikolata (EMINE CiGER)
e Sit kuru madde : %15
e Yagsiz kakao kuru maddesi ( ): %3,0
e Kakao kuru madde ( ): %25
e Sityagi(): %5
e Toplamyag (): %25
e Salmonella: Bulunmadi

Beyaz ¢ikolata (SELIN AVLANMAZ)

e Kakaoyagi(): %20

e Sityagi():%2,90

e St kuru madde () : %25

e Salmonella: Bulunmadi

e Toplam aerobik mezofilik bakteri sayisi: 1.2 x
10* kob/g

Chocolate a la taza (ZEYNEP MENGILLI)
e Kakaoyagi(): %20
e Yagsiz kakao kuru maddesi ( ): %10
e Toplam Kakao Kuru Maddesi () : %34
e  Misir nisasta (en fazla): % 25
e Salmonella: : 1 x 10 kob/g

Chocolate familiar a la taza (OMER OZCAN)
o Kakao yagi () : %15
o Yagsiz kakao kuru maddesi ( ): %15
o Toplam Kakao Kuru Maddesi () : %31
. Bugday un (en fazla): % 20
. Salmonella: : 2 x 10 kob/g

Toz kakao (FATMAGUL ISIKLAR)
o Kakaoyagi(): %20 yagi
e Nemorani( ): %9
e Sutyagi():%3,00
o Toplamyag (): %31
e Salmonella: Bulunmadi

Vermisel Siitlii cikolata (DILAN SIRAZ)
e Kakao kuru madde ( ): %19
e Sit kuru madde () : %15
e Toplamyag(): %12
e Salmonella: <10 kob/g

6. Kiivertiir siitlii gikolata (HALIL KATMERCI)
o Kakao kuru maddesi ( ): %24

e Sit kuru madde () : %10

e Yagsiz kakao kuru maddesi ( ): %3,0

e Siutyagi():%3,00

. Findik ezmeli siitlii cikolata ((EREN OZKAN)
e Sit kuru madde () : %10
e Toplam seker () : %15
e Toplam findik (en fazla): %41
e Salmonella: <101 kob/g




Toplam yag ( ): %31
Salmonella: <102 kob/g

E. Coli 0:157: bulunmadi
Salmonella: <101 kob/g




