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Çizelge 1. Gastronomi ve Mutfak Sanatları Bölümü 1. Sınıf derslerinin program çıktısına katkısı 

Değerlendirme 

ölçütleri 
PÇ. 

f  

% 
1 2 3 4 5 Ortalama 

Memnuniyet 

Oranı 

% 

GMS 102 

BESLENMENİN TEMEL 

İLKELERİ  
PÇ14 

f (35) 4 4 6 9 12 
3,6 72 

% 11,4 11,4 17,1 25,7 34,3 

GMS 104 TEMEL 

MUTFAK BİLGİSİ  
PÇ1 f(24) 0 0 5 9,5 9,5 

4,18 83,75 
PÇ8 % 0 0 20,9 39,6 39,6 

GMS 106 MUTFAK 

KÜLTÜRÜ  
PÇ1 

f(23) 0 1,7 3,7 11,7 6 
3,95 79,1 PÇ5 

PÇ6 % 0 7,4 16 50,7 26 

GMS 108 GENEL 

TURİZM BİLGİSİ  
PÇ1 f(21) 0 0,5 3 10,5 7 

4,14 82,85 
PÇ9 % 0 2,4 14,3 50 33,3 

GMS 112 İŞ SAĞLIĞI 

VE GÜVENLİĞİ  
PÇ4 f(22) 1 2 3 6 10 

4 80 
% 4,5 9,1 13,6 27,3 45,5 

GMS 116 MİTOLOJİ  PÇ7 f(11) 0 1 5 3 2 
3,54 70,91 

% 0 9,1 45,5 27,3 18,2 

GMS 120 II. YABANCI 

DİL II 

PÇ3 f(20) 2 4 6 6 2 
3,1 62 

% 10 20 30 30 10 

MIM 112 MARKA 

GELİŞTİRME  

PÇ2 f(25) 1 3 9 4,5 7,5 
3,58 71,6 

PÇ11 % 4 12 36 18 30 

TUR 102 TÜRK DİLİ VE 

EDEBİYATI II 

PÇ f(19) 3,12 1,5 4,12 6,25 4 
2,92 58,5 

% 16,4 7,9 21,7 32,9 44,4 

ING 102 İNGİLİZCE II 
PÇ3 f(19) 1 2 8 7 1 

3,61 72,2 
% 5,3 10,5 42,1 36,8 5,3 

AITT 201 ATATÜRK 

İLKE VE İNKILAPLARI  

PÇ f(18) 3,11 1,6 3,8 6,5 3 
2,95 59 

% 17,2 8,9 21,1 36,1 16,7 

[1] Çok zayıf  [2] Zayıf [3] Yeterli [4]İyi  [5] Mükemmel  

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Çizelge 2. Gastronomi ve Mutfak Sanatları Bölümü 2. Sınıf derslerinin program çıktısına katkısı 

Değerlendirme 

ölçütleri 

 f  

% 
1 2 3 4 5 Ortalama 

Memnuniyet 

Oranı 

% 

GMS 201 MESLEKİ 

İNGİLİZCE 
PÇ3 f(10) 2 2 2 0 4 

3,2 64 
% 20 20 20 0 40 

GMS 206 GIDA 

TEKNOLOJİSİ  
PÇ1 

PÇ11 

PÇ13 

f(13) 0 0 4,66 4,66 4 

3,94 78,9 
% 0 0 35,8 35,8 30,7 

GMS 208 MUTFAK 

UYGULAMALARI II 
PÇ5 

PÇ8 

PÇ15 

f(8) 3 2 0,66 1 3,33 
3,45 69,16 

% 37,5 25 8,25 12,5 41,6 

GMS 210 UNLU 

MAMÜLLERE GİRİŞ  
PÇ5 

PÇ8 

PÇ15 

f(6) 2 0 0,66 0,33 3 
3,44 68,8 

% 33,3 0 11 5,5 50 

GMS 212 

FERMENTASYON 

TEKNOLOJİSİ 

PÇ6 

PÇ11 

PÇ12 

f(6) 0 1,33 0,33 1,66 2,66 
3,94 78,8 

% 0 22,1 5,5 27,6 44,3 

GMS 216 

SÜRDÜRÜLEBİLİR 

GASTRONOMİ  

PÇ13 
f (2) 0 0 0 1 1 

4 80 

% 0 0 0 50 50 

GMS 220 

SÜRDÜRÜLEBİLİR 

TURİZM  

PÇ2 
f(7) 0 1,33 0,33 2,33 3 

3,99 79,9 PÇ10 

PÇ11 % 0 19 4,76 33,3 42,8 

[1] Çok zayıf  [2] Zayıf [3] Yeterli [4]İyi  [5] Mükemmel  

 

 

 

 

*(varsa) iyileştirme önerileri sunulmalıdır. 


