
                            

                    

 

  

 

FULYA HARP ÇELİK (Eylül 2023) 

   

 

DOKTOR ÖĞRETİM ÜYESİ 

   

 

 
   

                      

                           

    

E-Posta Adresi : fulya_harp@hotmail.com 
 

    

Telefon (İş) : - 
 

    

Telefon (Cep) : 
           

    

hasan kalyoncu üniversitesi gastronomi ve mutfak sanatları 
bölümü havaalanı yolu üzeri 8. km osmanlı mah. şahinbey 

gaziantep 

 

                 

                 

                           

  

Öğrenim Bilgisi 

          

                           

      

  

Doktora 

 

ÇUKUROVA ÜNİVERSİTESİ 
   

   

FEN BİLİMLERİ ENSTİTÜSÜ/GIDA MÜHENDİSLİĞİ (DR) 
   

              

  

2011 
    

  

22/Kasım/2019 
    

   

Tez adı: Farklı lokasyon ve farklı hasat yıllarının Gemlik tipi siyah sofralık zeytin ve 
zeytinyağlarının kalite özelliklerine etkisi (2019) Tez Danışmanı:(DOÇ. DR. TÜRKAN KEÇELİ 
MUTLU) 

   

              

   

 
   

              

                           

      

  

Yüksek Lisans 

 

ÇUKUROVA ÜNİVERSİTESİ 
   

   

FEN BİLİMLERİ ENSTİTÜSÜ/İŞ SAĞLIĞI VE GÜVENLİĞİ (YL) (TEZSİZ) (İÖ) 
   

              

  

2021 
    

  

  
    

                   

                           

   

 
                

                           

      

  

Yüksek Lisans 

 

ÇUKUROVA ÜNİVERSİTESİ 
   

   

FEN BİLİMLERİ ENSTİTÜSÜ/GIDA MÜHENDİSLİĞİ (YL) (TEZLİ) 
   

              

  

2006 
    

  

13/Ocak/2011 
    

   

Tez adı: Gemlik, Domat, Adana topağı ve Adana yerli zeytin yapraklarının antioksidan 
etkilerinin belirlenmesi (2011) Tez Danışmanı:(YRD. DOÇ. DR. TÜRKAN KEÇELİ MUTLU) 

   

              

   

 
   

              

                           

      

  

Lisans 

 

ÇUKUROVA ÜNİVERSİTESİ 
   

   

ZİRAAT FAKÜLTESİ/GIDA MÜHENDİSLİĞİ BÖLÜMÜ/GIDA MÜHENDİSLİĞİ PR. 
   

              

  

2002 
    

  

9/Haziran/2006 
    

                   

                           

   

 
                

                           

  

Akademik Görevler 

               

                           

      

  

DOKTOR ÖĞRETİM ÜYESİ 
HASAN KALYONCU ÜNİVERSİTESİ/GÜZEL SANATLAR VE MİMARLIK 

FAKÜLTESİ/GASTRONOMİ VE MUTFAK SANATLARI BÖLÜMÜ/GASTRONOMİ VE 
MUTFAK SANATLARI PR. (TAM BURSLU)) 

   

  

2021  
   

                           

  

Dersler * 

          

Öğrenim Dili Ders Saati 

    

                           

     

2022-2023 
              

      

Lisans 
             

                           

       

MİTOLOJİ Türkçe 2 
    

       

İÇECEKLERE GİRİŞ Türkçe 2 
    

                           

                      

1 
 



                     

      

SOSYAL SORUMLULUK PROJELERİ Türkçe 2 
     

      

FERMENTASYON TEKNOLOJİSİ Türkçe 2 
     

      

İŞ SAĞLIĞI VE GÜVENLİĞİ Türkçe 2 
     

      

GIDA GÜVENLİĞİ VE HİJYEN Türkçe 3 
     

     

Yüksek Lisans 
          

                     

      

İŞ YERLERİNDE YANGIN VE GÜVENLİK Türkçe 3 
     

    

2021-2022 
           

     

Lisans 
          

                     

      

İŞ SAĞLIĞI VE GÜVENLİĞİ Türkçe 2 
     

      

GIDA GÜVENLİĞİ VE HİJYEN Türkçe 3 
     

      

SOSYAL SORUMLULUK PROJELERİ Türkçe 2 
     

      

GASTRONOMİYE GİRİŞ Türkçe 3 
     

                     

    

  
        

                     

 

Eserler 

            

 

Uluslararası hakemli dergilerde yayımlanan makaleler: 
    

       

HARP ÇELİK FULYA, KEÇELİ MUTLU TÜRKAN (2014).  The effect of olive leaves and their harvest 
time on radical scavenging activity and oxidative stability of refined olive oil..  Quality Assurance 
and Safety of Crops &amp; Foods, 6(2), 141-149. (Yayın No: 7015421) 

    

 

1. 
    

           

                     

 

B. Uluslararası bilimsel toplantılarda sunulan ve bildiri kitaplarında 
(proceedings) basılan bildiriler : 

    

       

KEÇELİ MUTLU TÜRKAN, HARP ÇELİK FULYA (2008).  The factors affecting the quality of the table 
olives.  First european food congress (Özet Bildiri/Poster)(Yayın No:7015430) 

    

 

1. 
    

           

                     

       

KEÇELİ MUTLU TÜRKAN, HARP ÇELİK FULYA (2016).  Enrichment of refined olive oil with olive 
leave extracts obtained from some turkish variety.  14. Euro fed lipid congress (Özet 
Bildiri/Poster)(Yayın No:7015476) 

    

 

2. 
    

           

                     

       

HARP ÇELİK FULYA, KEÇELİ MUTLU TÜRKAN (2016).  Could microbial oil be an alternative to 
vegetable oil.  14. Euro Fed Lipid Congress (Özet Bildiri/Sözlü Sunum)(Yayın No:7015439) 

    

 

3. 
    

           

                     

       

HARP ÇELİK FULYA, KEÇELİ MUTLU TÜRKAN (2018).  Quality parameters of gemlik extra virgin 
olive oils from different regions of turkey.  3. International Congress on Food Technology (Özet 

Bildiri/Poster)(Yayın No:7015484) 

    

 

4. 
    

           

                     

       

HARP ÇELİK FULYA, BALTACI FURKAN (2021).  Restaurants Response to COVID-19: A Conceptual 
Model Proposal.  21th National/5th INTERNATIONAL TOURISM CONGRESS, 1(1), 1185-1193. (Tam 

Metin Bildiri/Sözlü Sunum)(Yayın No:7524931) 

    

 

5. 
    

           

                     

       

KEÇELİ MUTLU TÜRKAN, HARP ÇELİK FULYA (2022).  Bioactive Compounds of Olives and their 
Bıoavalibility.  XIII International Scientific Agriculture Symposium  “AGROSYM 2022“ (Özet 

Bildiri/Sözlü Sunum)(Yayın No:8155513) 

    

 

6. 
    

           

                     

       

KEÇELİ MUTLU TÜRKAN, HARP ÇELİK FULYA (2022).  Bioactive Compounds of Olives And Their 
Bioavalibility.  XIII International Scientific Agriculture Symposium “AGROSYM 2022” (Özet 

Bildiri/Sözlü Sunum)(Yayın No:8494726) 

    

 

7. 
    

           

                     

       

HARP ÇELİK FULYA, ALİYEV PELİN (2022).  Current And Possible Effects Of Climate Change On 
Olive And Olive Oil Production: The Case Of Türkiye.  1St International Traditional Food and 

Sustainable Food Systems Symposium (Özet Bildiri/Sözlü Sunum)(Yayın No:8494721) 

    

 

8. 
    

           

                     

       

ALİYEV PELİN, HARP ÇELİK FULYA (2022).  İklim Değişikliğinin Zeytin ve Zeytinyağı Üretimi 
Üzerindeki Mevcut ve Olası Etkileri: Türkiye Örneği.  1St International Traditional Food and 

Sustainable Food Systems Symposium (Özet Bildiri/Sözlü Sunum)(Yayın No:7758141) 

    

 

9. 
    

           

                     

  

C. Yazılan ulusal/uluslararası kitaplar veya kitaplardaki bölümler: 

     C2. Yazılan ulusal/uluslararası kitaplardaki bölümler: 

  

                     

        

Sürdürülebilir Gıda Sistemleri Üzerine Araştırmalar, Bölüm adı:(Bitkisel Yağ Sektöründe 
Sürdürülebilir Palm Yağı Yuvarlak Masası’nın (RSPO) Önemi) (2022)., HARP ÇELİK FULYA,  

SİDAS,  

   

   

1. 

   

           

                     

               

2 
 



            

   

Basım sayısı:1, Sayfa Sayısı 478, ISBN:978-605-5267-96-4, Türkçe(Bilimsel Kitap), (Yayın No: 
8494740) 

    

            

 

E. Ulusal bilimsel toplantılarda sunulan ve bildiri kitaplarında basılan bildiriler: 
  

  

HARP ÇELİK FULYA, KEÇELİ MUTLU TÜRKAN (2008).  Sofralık zeytinde kaliteyi etkileyen faktörler.  1. 

Ulusal öğrenci kongresi (Özet Bildiri/Sözlü Sunum)(Yayın No:7015489) 

  

 

1. 
  

            

  

HARP ÇELİK FULYA, KEÇELİ MUTLU TÜRKAN (2010).  Zeytin yaprağında bulunan fenolik maddeler.  2. 
Ulusal öğrenci kongresi (Özet Bildiri/Poster)(Yayın No:7015493) 

  

 

2. 
  

            

  

HARP ÇELİK FULYA (2022).  Bitkisel Yağ Endüstrisinde Sürdürülebilir Palmiye Yağı (RSPO) Yuvarlak 
Masa Toplantısının Önemi..  Sürdürülebilir gıda sistemleri kongresi (Tam Metin Bildiri/Sözlü 

Sunum)(Yayın No:8494733) 

  

 

3. 
  

    

            

  

HARP ÇELİK FULYA (2022).  Gıda Endüstrisinde Zeytin Yaprağı Kullanım Alanları.  14th Gıda Kongresi 
(Özet Bildiri/Sözlü Sunum)(Yayın No:8494731) 

  

 

4. 
  

            

 

Üniversite Dışı Deneyim 
      

 

2014-2015 
Üretim kontrol 
sorumlusu 

       

 

Yiğit dondurma külahı gıda mark. ltd. şti, Dondurma külahı üretimi, ISO 
22000 kalite yönetim sistemi uygulamaları, (Ticari (Özel)) 

   

 

2011-2013 
Gıda yüksek 
mühendisi 

       

 

Baklalı zeytincilik ve zeytinyağı san. tic. a.ş, Gemlik tipi sofralık zeytin 
üretimi, alımı, tatlandırma prosesi, ISO 22000 kuruluşu, uygulamaları ve 

denetim, ISO 9001 kalite yönetim sistemi kuruluşu, uygulamaları ve denetim, 
ISO 18001 ve ISO 14001, laboratuvar çalışmaları (şeker, asitlik, tuz 
analizleri) spektofotometre kullanımı., (Ticari (Özel)) 

   

        

 

2010-2010 Gıda mühendisi 

       

 

Narpak narenciye paketleme, Narenciye paketleme kalite kontrol., (Ticari 
(Özel)) 

   

 

2008-2009 Gıda mühendisi 

       

 

Yamaç gıda zeytinyağı fabrikası, Sofralık zeytin ve zeytinyağı kalite kontrol., 
(Ticari (Özel)) 

   

 

2005-2005 Stajyer 

       

 

Mersin il kontrol laboratuvarı, Mersin il kontrol laboratuvarında her bölümde 
yapılan analizlerin öğrenilmesi., (Diğer) 
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